Aloe Blossom Herbal Tea este un amestec de
plante si condimente, conceput special pentru
a oferi un gust delicios si 0 aroma bogata.
Acest ceai este revitalizant desi nu contine
cofeini. Fie ci este servit fierbinte, fie ci i se
adauga cuburi de gheata, Aloe Blossom
Herbal Tea are un gust minunat si este ugor
de preparat.

Acest produs international combini
ingrediente atent selectionate, originare din
China, Jamaica, Egipt, America si India.
Scortisoara reconfortanti, coajd de portocale
si cuisoare, pentru un gust placut de fructe,
pimento si ghimbir pentru efecte calmante.
Am adiugat boboci florali de aloe culesi de pe
plantatiile proprii, pentru un ceai
reconfortant, hipocaloric. Aloe Blossom
Herbal Tea este o parte importanta a
programelor Forever de monitorizare a
greutdtii corporale.

INGREDIENTE

Scortisoar, coaji de portocale, cuisoare,
frunze de mure, pimento (piper de Jamaica),
fenicul, ghimbir, nucsoara, boboci florali de
Aloe vera, Gymnema silvestre, musetel.

ALOE BLOSSOM
HERBAL TEA®

Informatii nutritive
Dozaj: 1 plic de ceai (1,5 g) (la 240 ml apd)
Numar doze per cutie: 25

Cantitate / doza
Keal 0

*Necesarul zilnic (%)
Lipide totale 0g 0%
Sodiu 0mg 0%
Total carbohidrati 0g 0%

Zaharuri 0g

Proteine 0g 0%

*Necesarul zilnic (%) este stabilit pentru o dietd de
2.000 Kcal/zi.

CONTINUT
25 plicuri sigilate individual

MOD DE PREPARARE

Pentru 1 cani de ceai fierbinte, folositi 1 plic.
Introduceti plicul de ceai in apd clocotita timp
de 3-5 minute. Pentru 1 litru de ceai cu gheara,
introduceti 4 plicuri de ceai in 2 cini cu apa
clocotita, timp de 3-5 minute, apoi scoateti
plicurile, completati cu incd 2 cini de apa rece
si refrigerati.

Firi calorii

Firi cofeini

COD #200

Produsele din aceasta categorie nu sunt medicamente, deoarece nu au fost concepute pentru a fi utilizate in scop diagnostic, terapeutic, simptomatic
sau preventiv al unor afectiuni sau grupe de afectiuni, de aceea nu fac subiectul evaluarilor FDA.
Pentru orice problema de ordin medical se impune consult efectuat de medic.
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